(ateau aux noix :
140 g de beurre
100 g sucre
150g de noix mixée
70 g de farine
3 ceufs
2 cuieres a soupe de rhum

Travaillez le beurre et le sucre dans une
terrine, ajoutez les jaunes d ceufs,
Mélangez les noix moulues avec la farine ,
Montez les blancs d “ceufs et les incorporez
la préparation ,
Ajoutez le rhum,
Allumez le four a th 170 -180 et faire
environ 35 mn,




